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Załącznik nr 5 

 

 

WZÓR UMOWY 
  

Zawarta w dniu ………………… roku w Ostrowcu Świętokrzyskim pomiędzy: 

Wyższą Szkołą Biznesu i Przedsiębiorczości w Ostrowcu Świętokrzyskim z siedzibą: ul. 

Akademicka 12, 27-400 Ostrowiec Świętokrzyski, NIP 6611259598, reprezentowaną przez: Pawła 

Gotowieckiego – Rektora, 

zwaną dalej Zamawiającym 

 

a 

 

………………… z siedzibą: …………………, NIP …………………, reprezentowanym 

przez:………………… - …………………, 

zwanym dalej Wykonawcą. 

 

 

W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru najkorzystniejszej oferty w postępowaniu  

o udzielenie zamówienia nr 1/NP/2021/WSBiP, przeprowadzonym zgodnie z zasadą 

konkurencyjności, zawarto umowę o następującej treści: 

 

§ 1 

Przedmiot umowy 
 

Przedmiotem umowy jest usługa cateringowa dla 16 uczestników kursów specjalistycznych  

i kwalifikacyjnych realizowanych w ramach projektu „Nowoczesne pielęgniarstwo”, 

współfinansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Wiedza 

Edukacja Rozwój, Oś Priorytetowa V Wsparcie dla obszaru zdrowia, Działanie 5.5 Rozwój usług 

pielęgniarskich. 

 

§ 2 

Termin realizacji umowy 
 

Strony ustalają, iż realizacja przedmiotu umowy nastąpi w terminie od dnia 10.12.2021 r. do dnia 

31.08.2023 r. 

 

§ 3 

Ogólne reguły wykonywania umowy 
 

1. Przez usługę cateringową należy rozumieć: 

a)  serwowanie tzw. przerwy kawowej, w skład której wchodzą: ciepłe napoje (kawa, herbata), 

zimne napoje (woda mineralna gazowana i niegazowana), mleko, cukier, cytryna, drobne słone 

lub słodkie przekąski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce; 

b)  serwowanie obiadu składającego się z dwóch ciepłych dań (zupa, drugie danie) + kompot lub 

sok, np.: 

- produkt węglowodanowy: ziemniaki, kasza, ryż, makaron, kluski śląskie, kopytka; 

- produkt białkowy pochodzenia zwierzęcego: mięso (np. sztuka mięsa, kotlet mielony, zrazy, 

udziec kurczaka, pierś z kurczaka, kotlet schabowy, gulasz itp.) bądź ryba; 

- surówka, jarzyny gotowane (asortyment podawanych warzyw powinien być różnorodny).  

 Obiad powinien być zróżnicowany i w razie zapotrzebowania uwzględniać możliwość zmiany 

dania z mięsnego na wegetariańskie.  

c)  przygotowanie, transport posiłków oraz podanie ich w sposób zgodny z wymaganiami 

sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia; posiłki powinny zostać podane z użyciem 
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zastawy i sztućców wielorazowego użytku (szkło, metal, ceramika), zapewnionych przez 

Wykonawcę;  

d)  posprzątanie po zakończonej usłudze cateringowej z wywozem wszystkich nieczystości, śmieci 

oraz odpadków pozostałych po ww. posiłkach. 

2. Usługa cateringowa będzie realizowana od poniedziałku do piątku w godzinach od 15:30 do 21:00 

oraz w soboty i niedziele w godzinach od 8:00 do 20:00, zgodnie z harmonogramem ustalonym 

przez Zamawiającego. W sytuacjach szczególnych istnieje możliwość zmiany godziny dostarczenia 

posiłków z jednodniowym wyprzedzeniem zarówno przez Zamawiającego, jak i Wykonawcę. 

3. Zamawiający zakłada, że przez cały okres realizacji przedmiotu umowy odbędzie się 76 spotkań x 

16 uczestników ww. kursów, zgodnie z harmonogramem ustalonym przez Zamawiającego.  

4. Zamawiający zastrzega, że w okresach przerw wynikających z kalendarza świąt lub przerw 

spowodowanych zaistnieniem siły wyższej zakres usługi cateringowej może zostać ograniczony,  

a Wykonawcy nie przysługuje prawo do roszczeń finansowych z tego tytułu.   

5. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania i dostarczania posiłków o najwyższym 

standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP 

i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi w zakresie personelu i warunków produkcji. Posiłki 

muszą być świeże, przygotowane w dniu świadczenia usługi cateringowej i ciepłe w trakcie 

serwowania. Produkty serwowane w trakcie przerwy kawowej muszą być świeże i posiadać 

odpowiednią datę przydatności do spożycia. 

6. Wykonawca zobowiązany jest do realizowania przedmiotu umowy nawet w przypadku zakłócenia 

procesu technologicznego wytwarzanych posiłków (z przyczyn niezależnych od niego, braku 

energii elektrycznej, braku wody itp.). 

 

§ 4 

Klauzula społeczna 
 

1. Wykonawca zobowiązany jest zaangażować na podstawie umowy zlecenia lub umowy o pracę do  

bezpośredniej realizacji przedmiotu umowy na cały okres trwania umowy przynajmniej  

1 osobę przynależącą do jednej z następujących grup społecznie marginalizowanych: 

a)  bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia  

i instytucjach rynku pracy, 

b)  osób poszukujących pracy, niepozostających w zatrudnieniu lub niewykonujących innej pracy 

zarobkowej, w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia  

i instytucjach rynku pracy, 

c)  osób usamodzielnianych, o których mowa w art. 140 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 9 czerwca 2011 r.  

o wspieraniu rodziny i systemie pieczy zastępczej, 

d)  młodocianych, o których mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego, 

e)  osób niepełnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji 

zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych, 

f)  innych osób niż określone w lit. a–e, o których mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r.  

o zatrudnieniu socjalnym lub we właściwych przepisach państw członkowskich Unii 

Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego, 

g)  osób do 30. roku życia oraz po ukończeniu 50. roku życia, posiadających status osoby 

poszukującej pracy, bez zatrudnienia. 

2. W przypadku rozwiązania stosunku pracy albo wygaśnięcia stosunku pracy przed zakończeniem 

okresu trwania umowy, Wykonawca niezwłocznie powiadomi o tym fakcie Zamawiającego i jest 

zobowiązany w ciągu 14 dni zatrudnić na to miejsce inną osobę o tym samym statusie. 

3. Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania i dostarczenia Zamawiającemu, na każde jego 

pisemne żądanie oświadczenia, że powyższa osoba zaangażowana do bezpośredniej realizacji 

przedmiotu umowy jest zatrudniona przez Wykonawcę na podstawie umowy zlecenia lub umowy  

o pracę i Wykonawca nie zalega na ich rzecz z wypłatą należnego wynagrodzenia za poprzedni 

miesiąc oraz stosownych dokumentów potwierdzających ten fakt. 
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§ 5 

Wynagrodzenie 

 

1. Strony ustalają, iż cena za usługę cateringową dla 1 osoby w pełnym zakresie wynosi: 

BRUTTO: ………………………… PLN 

SŁOWNIE: …………………………………………………………………………… złotych 

2. Powyższa cena jest ceną ostateczną, ustaloną na cały okres ważności umowy. Cena uwzględnia 

wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia, w tym koszty jakie będzie ponosił 

Wykonawca w związku z wykonaniem wszystkich obowiązków, jak i ewentualne ryzyko 

wynikające z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili składania oferty. 

3. Rozliczenia z Wykonawcą następować będą na podstawie faktury VAT/rachunku za usługi 

zrealizowane w danym miesiącu (cykl miesięczny).  

4. Zapłata wynagrodzenia następowała będzie w terminie 14 dni od daty otrzymania faktury 

VAT/rachunku pod warunkiem przekazania Zamawiającemu przez Instytucję Zarządzającą 

należnych środków pieniężnych. Wykonawca nie będzie obciążał Zamawiającego odsetkami 

z tytułu opóźnionej wypłaty. 

5. Opóźnienie spowodowane nieterminowym wypełnieniem dokumentacji przez Wykonawcę lub 

nieprzekazaniem w terminie środków pieniężnych przez Instytucję Zarządzającą w żaden sposób 

nie zwalnia Wykonawcy od pełnego wywiązania się z postanowień niniejszej umowy. 

6. Wykonawca oświadcza, iż w razie zaprzestania finansowania projektu na skutek rozwiązania 

umowy pomiędzy Zamawiającym a Instytucją Zarządzającą, wyraża on zgodę na rozwiązanie 

niniejszej umowy bez wypowiedzenia oraz że nie będzie rościł sobie pretensji do jakiegokolwiek 

odszkodowania z tego tytułu. 

 

§ 6 

Kary umowne 
 

1. Strony postanawiają, iż wiążącą ich formą odszkodowania będą kary umowne: 

a) z tytułu nieterminowego lub nierzetelnego wykonania przedmiotu umowy (w każdym 

przypadku, w którym Wykonawca nie spełni warunków, o których mowa w § 3 lub § 4 

umowy), Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości ………………… zł, 

b) za odstąpienie przez Zamawiającego od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, 

Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę w wysokości ………………… zł. 

2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do potrącenia kar umownych z bieżących należności 

Wykonawcy. Zapłacenie lub potrącenie kary za nie dotrzymanie warunków umowy, nie zwalnia 

Wykonawcy z obowiązku wykonywania zobowiązań umownych. 

 

§ 7 

Rozwiązanie umowy 
 

1. Jeżeli Wykonawca nie wykonuje lub w sposób rażący nienależycie wykonuje podstawowe 

obowiązki określone w umowie, Zamawiający ma prawo do natychmiastowego rozwiązania 

umowy, po uprzednim jednorazowym pisemnym wezwaniu Wykonawcy do usunięcia uchybień  

w dodatkowym terminie 3 dni.  

2. Każda ze stron może rozwiązać umowę z 1-miesięcznym okresem wypowiedzenia. 

3. Wypowiedzenie należy złożyć na piśmie w siedzibie Zamawiającego do ostatniego dnia miesiąca 

podając w nim uzasadnienie rozwiązania umowy. 

 

§ 8 

Przepisy końcowe 
 

1. Spory, mogące wyniknąć na tle niniejszej umowy, strony poddają pod rozstrzygnięcie sądu 

właściwego ze względu na siedzibę Zamawiającego. 

2. W sprawach nieregulowanych umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego. 
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3. Wszelkie zmiany do niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

4. Integralną częścią umowy jest oferta Wykonawcy z dnia ………………… r. 

5. Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach: dwa dla Zamawiającego i jeden 

dla Wykonawcy. 

 

 

 

 

 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

     Zamawiający       Wykonawca 

 


