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Ostrowiec Swigtokrzyski, 25 listopada 2021 roku

Numer sprawy: 1/NP/2021/WSBiP

ZAPROSZENIE DO ZLOZENIA OFERTY CENOWEJ
w prowadzonym zgodnie z zasadg konkurencyjnosci post¢epowaniu na:

Ushuge cateringowa dla uczestnikow kursow specjalistycznych i kwalifikacyjnych
realizowanych w ramach projektu ,,Nowoczesne pielegniarstwo”

Postepowanie prowadzone jest w ramach zasady konkurencyjno$ci, okreslonej w wytycznych
w zakresie kwalifikowalnosci wydatkow w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata 2014-2020 i nie stanowi
przedmiotu zamowienia publicznego w ramach przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo
zamdwien publicznych.

1. Zamawiajacy

Wyisza Szkola Biznesu i Przedsigbiorczosci w Ostrowcu Swietokrzyskim
ul. Akademicka 12, 27-400 Ostrowiec Swigtokrzyski

Godziny pracy:

od poniedziatku do piatku w godzinach od 8:00 do 16:00
sobota w godzinach 7:30 do 15:00 (dyzur w Dziekanacie)
niedziela w godzinach 7:30 do 13:00 (dyzur w Dziekanacie)

tel: 41/ 266-40-44 wew. 118
www.wsbip.edu.pl; e-mail: dydaktyka@wsbip.edu.pl

2. Opis przedmiotu zamo6wienia
Kod CPV: 55520000-1 —Ustugi dostarczania positkow

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa dla 16 uczestnikéw kurséw specjalistycznych
i kwalifikacyjnych realizowanych w ramach projektu ,,Nowoczesne pielegniarstwo” w okresie
od dnia 10.12.2021r. do dnia 31.08.2023 r. Projekt wspotfinansowany jest ze $rodkow Unii
Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj, O$§ Priorytetowa
V Wsparcie dla obszaru zdrowia, Dziatanie 5.5 Rozwdj ustug pielggniarskich.

2. Przez ustuge cateringowa nalezy rozumiec:

a) serwowanie tzw. przerwy kawowej, w sktad ktorej wchodza: ciepte napoje (kawa, herbata),
zimne napoje (woda mineralna gazowana i niegazowana), mleko, cukier, cytryna, drobne stone
lub stodkie przekaski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce;

b) serwowanie obiadu skladajacego si¢ z dwéch cieptych dan (zupa, drugie danie) + kompot lub
sok, np.:

- produkt weglowodanowy: ziemniaki, kasza, ryz, makaron, kluski $lgskie, kopytka;

- produkt biatkowy pochodzenia zwierzecego: mieso (np. sztuka miesa, kotlet mielony, zrazy,
udziec kurczaka, pier$ z kurczaka, kotlet schabowy, gulasz itp.) badz ryba;

- surowka, jarzyny gotowane (asortyment podawanych warzyw powinien by¢ réoznorodny).

Obiad powinien by¢ zréoznicowany i w razie zapotrzebowania uwzglgdnia¢ mozliwo§¢ zmiany

dania z migsnego na wegetarianskie.

C) przygotowanie, transport positkow oraz podanie ich w sposob zgodny z wymaganiami
sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i zywienia; positki powinny zosta¢ podane z uzyciem
zastawy 1 sztuécow wielorazowego uzytku (szklo, metal, ceramika), zapewnionych przez
Wykonawce;
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d) posprzatanie po zakonczonej ustudze cateringowej z wywozem wszystkich nieczystosci, Smieci
oraz odpadkow pozostatych po ww. positkach.

3. Ustuga cateringowa bedzie realizowana od poniedziatku do pigtku w godzinach od 15:30 do 21:00
oraz w soboty i niedziele w godzinach od 8:00 do 20:00, zgodnie z harmonogramem ustalonym
przez Zamawiajacego. W sytuacjach szczegolnych istnieje mozliwo$¢ zmiany godziny dostarczenia
positkéw z jednodniowym wyprzedzeniem zaréwno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawce.

4. Zamawiajacy zaklada, ze przez caty okres realizacji przedmiotu zamowienia odbedzie si¢ 76
spotkan x 16 uczestnikéw ww. kurséw, zgodnie z harmonogramem ustalonym przez
Zamawiajacego.

5. Zamawiajacy zastrzega, ze w okresach przerw wynikajacych z kalendarza $wiat lub przerw
spowodowanych zaistnieniem sily wyzszej zakres ustugi cateringowej moze zosta¢ ograniczony,
a Wykonawcy nie przystuguje prawo do roszczen finansowych z tego tytutu.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi w zakresie personelu i warunkow produkcji. Positki
musza by¢ $wieze, przygotowane w dniu $wiadczenia ustugi cateringowej i cieple w trakcie
serwowania. Produkty serwowane w trakcie przerwy kawowej muszg by¢ $wieze i posiadaé
odpowiednia date przydatnosci do spozycia.

Klauzula spoleczna

1. W ramach promowania aspektow spotecznych (art. 96 ust. 2 pkt 2 ustawy Prawo zamowien
publicznych), Wykonawca zobowigzany jest zaangazowaé na podstawie umowy zlecenia lub
umowy o pracg do bezposredniej realizacji przedmiotu zamowienia na caly okres trwania umowy
przynajmniej 1 osobe przynalezacg do jednej =z nastepujacych grup spotecznie
marginalizowanych:

a) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy,

b) 0sob poszukujacych pracy, niepozostajacych w zatrudnieniu lub niewykonujacych innej pracy
zarobkowej, w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy,

C) o0s6b usamodzielnianych, o ktorych mowa w art. 140 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 9 czerwca 2011 r.
0 wspieraniu rodziny i systemie pieczy zastepczej,

d) mtodocianych, o ktérych mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego,

e) 0s6b niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu 0sob niepelnosprawnych,

f) innych osob niz okreslone w lit. a—e, o ktorych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 r.
o zatrudnieniu socjalnym Iub we wiasciwych przepisach panstw cztonkowskich Unii
Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego,

g) oséb do 30. roku zycia oraz po ukonczeniu 50. roku zycia, posiadajacych status osoby
poszukujacej pracy, bez zatrudnienia.

2. W przypadku uznania oferty Wykonawcy za najkorzystniejsza, jest on zobowigzany — w terminie
14 dni od dnia podpisania umowy — do zaangazowania do bezposredniej realizacji przedmiotu
zamoOwienia przynajmniej 1 osoby, o ktoérej mowa w ust. 1 powyzej i przedlozenia Zamawiajacemu
dokumenty potwierdzajgce zatrudnienie tej osoby oraz dokumenty potwierdzajgce jej status
przynaleznosci do grupy spotecznie marginalizowane;.

3. W przypadku rozwigzania stosunku pracy albo wygasnigcia stosunku pracy przed zakonczeniem
okresu trwania umowy, Wykonawca niezwlocznie powiadomi o tym fakcie Zamawiajgcego i jest
zobowigzany w ciggu 14 dni zatrudni¢ na to miejsce inng osob¢ o tym samym statusie.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania i dostarczenia Zamawiajagcemu, na kazde jego
pisemne zgdanie os$wiadczenia, ze powyzsza osoba zaangazowana do bezpos$redniej realizacji
przedmiotu zaméwienia jest zatrudniona przez Wykonawce na podstawie umowy zlecenia lub
umowy o prace i Wykonawca nie zalega na jej rzecz z wyptata naleznego wynagrodzenia za
poprzedni miesigc oraz stosownych dokumentéw potwierdzajacych ten fakt.
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3. Termin i miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia

1.

2.

FN

Miejsce: Wyzsza Szkota Biznesu i Przedsiebiorczosci w Ostrowcu Swigtokrzyskim, ul.
Akademicka 12, 27-400 Ostrowiec Swietokrzyski

Termin: od dnia 10.12.2021 roku do dnia 31.08.2023 roku, zgodnie z harmonogramem ustalonym
przez Zamawiajacego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany harmonogramu, przy czym
niezwlocznie o tym fakcie zawiadomi Wykonawce.

. Opis warunkéw udzialu w postepowaniu

1. O udzielenie zamoéwienia moga ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy spetniaja warunki dotyczace:

9]

1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakfadajq obowiqgzek ich posiadania:
Wykonawca przedstawi aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z CEIDG, potwierdzajacy
prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej (catering).

2) posiadania wiedzy i doswiadczenia:

3) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym wraz z osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia;

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy spetniajg warunek udziatu

w postepowaniu dotyczacy braku podstaw do wykluczenia z postepowania.

. Dokumenty skladane w celu potwierdzenia spelniania warunkéw udzialu w postepowaniu

Do oferty nalezy dotaczy¢ nastepujace dokumenty i o§wiadczenia:

1) Wypetiony formularz ofertowy — zalacznik nr 1,

2) Oswiadczenie o spetnianiu warunkow udziatu w postepowaniu — zalgcznik nr 2,

3) Oswiadczenie o braku powigzan osobowych lub kapitatowych — zalacznik nr 3,

4) Oswiadczenie RODO — zalacznik nr 4,

5) Aktualny odpis z wiasciwego rejestru lub z CEIDG.

Ocena spelnienia warunkéw wymaganych od Wykonawcoéw zostanie dokonana wg formutly
»Spetnia - nie spetnia”, w oparciu o informacje zawarte w dokumentach i o$wiadczeniach
dotaczonych do oferty. Z treSci zalaczonych dokumentéw i1 o$wiadczen musi wynikaé
jednoznacznie, iz Wykonawca spetnia wyzej wymienione warunki.

6. Oferty czeSciowe

Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert cze$ciowych.

7. Opis sposobu obliczenia ceny

Cena zostanie ustalona na caty okres waznosci umowy i nie b¢dzie podlegata zmianie. W ceng musza
by¢ wliczone wszelkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamowienia, jakie bedzie ponosit
Wykonawca oraz koszty zwigzane z wykonaniem wszystkich obowigzkow Wykonawcy, zgodnie
z niniejszym zapytaniem ofertowym, jak i ewentualne ryzyko wynikajace z okolicznosci, ktorych nie
mozna bylo przewidzie¢ w chwili sktadania oferty.

8. Kryteria oraz opis sposobu oceny ofert

1.

Przy wyborze oferty Zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastepujacymi kryteriami:
CENA - WAGA 100%

Opis sposobu obliczania kryterium — CENA:

Punkty przyznawane za to kryterium bedg liczone wg nastepujacego wzoru:
C = (Cmin : Co) x 100

gdzie:

C - liczba punktéw przyznana danej ofercie,

Cnin — najnizsza cena sposrod waznych ofert,
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Co — cena badanej oferty.
Maksymalna liczba punktow jakie moze uzyska¢ Wykonawca w tym kryterium to 100 pkt.

Oferty beda oceniane wedlug przyjetych kryteriow w skali od 0 do 100 pkt. Zamawiajacy za
najkorzystniejsza oferte uzna te oferte, ktora uzyska najwyzsza liczbe punktow.

Jezeli nie bedzie mozna wybraé oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert
uzyskajg taka samg ocen¢ punktows, Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ negocjacji
zaoferowanej ceny.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odrzucenia oferty Wykonawcy, jezeli zaproponowana przez
niego cena jest razaco niska, w szczeg6lno$ci jest nizsza o 30% od wartosci zamoOwienia lub
$redniej arytmetycznej cen wszystkich ztozonych ofert.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy pisemnych wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonej oferty w terminie okreSlonym przez Zamawiajgcego. Niezlozenie
wyjasnien spowoduje wykluczenie Wykonawcy z postgpowania lub odrzucenia oferty.

Opis sposobu przygotowania ofert

Oferte nalezy ztozy¢ w formie pisemnej w jezyku polskim, pod rygorem niewaznosci. Wykonawca
moze ztozy¢ w postepowaniu tylko jedna oferte.

Oferta powinna by¢ podpisana przez osobe uprawniong do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie
z formg reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie, wtasciwym dla
danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez odpowiednio umocowanego przedstawiciela
Wykonawcy.

Wszystkie kartki oferty musza by¢ spigte w sposdb uniemozliwiajacy dekompletacje oferty,
ponumerowane kolejnymi numerami.

Wszelkie poprawki lub zmiany w teks$cie oferty powinny by¢ naniesione czytelnie oraz opatrzone
podpisem wraz z pieczatka osoby uprawnionej i dodatkowo opatrzone datg dokonania poprawki.
Oferte nalezy ztozy¢ w trwale zamknigtej kopercie, uniemozliwiajacej przypadkowe otwarcie
i zapoznanie si¢ z jej trescig przed uplywem terminu sktadania ofert. Koperta powinna by¢
opatrzona danymi adresowymi Wykonawcy oraz ponizszym opisem:

Postepowanie nr 1/NP/2021/WSBiP — OFERTA
Nie otwiera¢ przed 03.12.2021 r., godz. 11:00

10. Miejsce i termin skladania i otwarcia ofert

1.

N

Oferty (osobiscie, pocztg, kurierem) nalezy sktada¢ na adres:

Wyisza Szkola Biznesu i Przedsiebiorczosci w Ostrowcu Swietokrzyskim

ul. Akademicka 12, 27-400 Ostrowiec Swigtokrzyski

BLOK C — Biuro projektu ,,Nowoczesne pielegniarstwo” (pokdj nr 4, | pietro) — od poniedziatku
do piatku

BLOK C — Dziekanat (pokoj nr 5, I pigtro) — w sobot¢ i w niedziele

Nieprzekraczalny termin sktadania ofert uptywa: 03.12.2021 r. o godzinie 10:00.

Oferty otrzymane przez Zamawiajacego po tym terminie zostang zwrocone niezwlocznie bez
otwierania (decyduje data wptywu).

Otwarcie ofert nastapi: 03.12.2021 r. 0 godzinie 11:00. Zamawiajacy nie przewiduje publicznego
otwarcia ofert.

11. Pozostale postanowienia

1.
2.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postgpowania bez podania przyczyny.

Do uptywu terminu sktadania ofert Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany lub uzupetnienia
tresci niniejszego zapytania ofertowego. Jezeli wprowadzone zmiany beda miaty wplyw na tresé
sktadanych w postgpowaniu ofert, Zamawiajacy odpowiednio przedtuzy termin sktadania ofert
i poinformuje o tym fakcie Wykonawcow.
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3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do poprawienia w tekScie przystanej oferty oczywistych
omylek pisarskich lub rachunkowych, niezwlocznie zawiadamiajac o tym fakcie danego
Wykonawce.

4. Zamawiajgcy niezwlocznie po wybraniu oferty umiesci informacje o wyborze na stronie
internetowej oraz powiadomi oferentow.

5. Zamawiajacy przewiduje zawarcie umowy z Wykonawca w terminie nie dtuzszym niz 14 dni od
dnia przekazania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, chyba ze zostata ztozona
tylko jedna oferta.

6. Szczegodlowych informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udziela:

Justyna Osuch — kierownik projektu, tel. (41) 266 40 44 wew. 118 lub 533 978 678, e-mail:
dydaktyka@wsbip.edu.pl

12. Zalaczniki

Zatgcznik nr 1 —Formularz ofertowy

Zatacznik nr 2 — Oswiadczenie o spetnianiu warunkow udzialu w postepowaniu
Zatacznik nr 3 — Oswiadczenie o braku powigzan osobowych lub kapitatowych
Zatacznik nr 4 — O$wiadczenie RODO

Zatacznik nr 5 — Wzor umowy
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